CORSI ITS - PERCORSO BIENNALE

FILIERA DEL
CAFFE

Tecnico superiore specializzato nella trasformazione, gestione e
valorizzazione della filiera del caffe.

Il percorso si pone I'obiettivo di formare figure con le conoscenze e abilita
necessarie per diventare dei professionisti completi nel settore del caffe, a
partire dalla conoscenza della materia prima e di tutta la filiera.

Contenuti del corso

Barista Skills Brewing Sensory Skills m 2 anni
Customer care and Store management @ 1000 ore
Roasting Green Coffee Digital marketing

Cosa saprai fare al termine del percorso di studi?

1000 ore

v Gestire la filiera in tutte le fasi, dal chicco alla tazza, secondo i principi Milano
di sostenibilita

v Effettuare analisi sensoriali professionali 25

v Preparare il caffe a livello professionale

v Gestire un punto vendita specialty coffee

Diplomati

v/ Realizzare studi di marketing

Diploma di specializzazione
per le tecnologie applicate

Potrai lavorare presso specialty coffee store e alta ristorazione; v ‘%6“0 |E'QF|'\ Oﬁad_ro E:JFO%EE delle Qualificazioni,
torrefazionie aziende leader del settore; manifestazioni e competizioni valico 8 Ivelio Hazlonale 6 EUropeo
internazionali come Brand Ambassador, coffee expert e Trainer SCA.

Shocchi professionali

Inizio corsi Novembre

Attestatie Preparazione all'esame per diventare AST SCA.
abilitazioni attestato HACCP, attestato sicurezza rischio medio

ITS ISTITUTO TECNICO SUPERIORE

AGRORISORSE

Contatti: Sede operativa e segreteria Sede legale e amministrativa ({XGNin]
Telefono +39 03711681177 Via Minzoni, 11 Viale IV novembre, 14
E-mail its@agrorisorse.it 26815, Massalengo (LO) 26900, Lodi agrorisorse.it



